
Carré d’agneau (8 côtes)
2 branches de thym
4 gousses d’ail
2 branches de romarin
15 cl d’huile d’olive
Sel fin et poivre du moulin
200 gr de poudre de noisette
80 gr chapelure fine

40 gr de persil plat
80 gr de moutarde de Dijon
600 gr de potiron
150 gr de farine 
10 gr de levure chimique
2 oeufs
1 gr de muscade
300 gr de tomme des Pyrénées


